
※上記料金から別途サービス料10％頂戴いたします
※仕入れ状況により内容を変更する場合がございます

本日のスープ

Soup
本日のスープ

Soup

近海鮮魚のブレゼ
ラタトゥイユと2種のソース

国産牛ロースのグリル
ワサビ香るポルトソース

近海鮮魚のポアレ
青さのナージュ仕立て

若鶏の香草パン粉焼き
ポモドーロソース

or

近海鮮魚のブレゼ
ラタトゥイユと2種のソース

国産豚のグリル
 グリル野菜と共に
粒マスタードソース

or

Full 7,700円Standard 5,500円Half 3,300円

course

Main DishMain Dish Main Dish

産地直送
～秦野野菜のサラダ～ 
※5種ドレッシングからお選び下さい

Salad
産地直送

～秦野野菜のサラダ～ 
※5種ドレッシングからお選び下さい

Salad
産地直送

～秦野野菜のサラダ～ 
※5種ドレッシングからお選び下さい

Salad

デザートワゴンから
お選び頂けます

本日のプティガトー
Dessert

デザートワゴンから
お選び頂けます

DessertDessert



※上記料金はすべて税込価格です
※ランチコースご利用時、サービス料10％頂戴いたします

スパークリングsparkling

[グラス]　1,100円
[ボトル]　4,400円

●セニュリオ・デ・マレステ ブリュット
　（スペイン/ラ・マンチャ）

[ハーフ]　7,700円
[フル]　13,200円

●モエ・エ・シャンドン
　（フランス/シャンパーニュ）

[グラス]　　770円
[ボトル]　3,850円

●[ノンアルコール]デュク・ド・モンターニュ 
　（ベルギー）

ワインwine

[グラス]　1,100円
[ボトル]　6,600円

●エラスリス・マックス・レゼルヴァ
　ソーヴィニヨンブラン [白]
　（チリ/アコンカグ・アヴァレー)

[グラス]　1,100円
[ボトル]　6,600円

●コロンビアヴァレーシラー
　シャトーサンミッシェル [赤]
　（アメリカ/ワシントン）

[グラス]　ASK●リコメンドワイン[白・赤]

wine cocktail ワインカクテル

●キールロワイヤル(スパークリング/カシス)

●ミモザ（スパークリングワイン/オレンジジュース） 

●レモンチェッロスプリッツァ（レモンチェッロ/ソーダ）

●キール（白ワイン/カシス）

●オペレーター（白ワイン/ジンジャエール）

●カーディナル（赤ワイン/カシス）

●キティ（赤ワイン/ジンジャエール）

      

各1,100円

各880円

各880円

cocktail カクテル

●ジントニック（ジン/トニック）

●ジンバック（ジン/ソーダ）

●ジンコーク（ジン/コカコーラ）

●ウォッカトニック（ウォッカ/トニック）

●モスコミュール（ウォッカ/ジンジャエール） 

●スクリュードライバー（ウォッカ/オレンジジュース）

●カシスソーダ（カシス/ソーダ）

●カシスオレンジ（カシス/オレンジジュース）

●ハイボール（スコッチウィスキー/ソーダ）

●Shihanteiブルー
　（ライムジュース/ソーダ/MONINブルー）

880円

●Shihanteiサンセット
　（トロピカルジュース/ソーダ/グレナデン）

880円

●湘南ゴールドサイダー

●季節のフルーツジュース

880円

880円

●季節のスパークリングカクテル
　（果実のピューレ/スパークリングワイン）

[アルコール]　1,650円
[ノンアルコール]　1,320円

our recommend おすすめアイテム限定

●キリン 晴れ風 [瓶]

●キリン グリーンズフリー [瓶]

ビールbeer

[334ml]　770円

[500ml]　880円

各1,210円

●メーカーズマーク

●マッカラン12年

●知多

ウイスキーwiskey

＜お好みの飲み方をお申し付けください＞

ソフトドリンクsoft drink

各660円

●オレンジジュース

●グレープフルーツジュース

●アップルジュース

●コカ・コーラ 

●ジンジャエール

●ウーロン茶

カフェcafe

●紅茶（Ice/Hot）

●コーヒー（Ice/Hot）

●カフェラテ（Ice/Hot）

660円

660円

770円

drink


